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Produkte Saison Menge (g) Preis (CHF) Bemerkungen
Ravioli - Basissortiment immer erhaltlich
Bergricotta ganzjahrig 150 10 geraucherter Bergkase aus der Lenk
Kalbfleisch ganzjahrig 150 11
Limone (lactosefrei) ganzjahrig 150 10
Manzo Brasato ganzjahrig 150 10.5 Rindsschulterbraten
Ricotta (lactosefrei) ganzjahrig 150 9.5
Steinpilz ganzjahrig 150 12
Spinat ganzjahrig 150 9.5
Triffel ganzjahrig 150 13.5 schwarzer Sommer-Triffel (IT)
Ravioli - Saisonsortiment saisonal erhiltlich
Artischocken Fridhling 150 12
Barlauch Fridhling 150 13 aus dem Allschwilerwald
Basilikumravioli Sommer 150 9.5
Blutwurst Herbst 150 12.5
Brennessel Fridhling 150
Brunnenkresse Fridhling 150
Datteltomaten Sommer 150
Eierschwammli Herbst 150 12
Flusskrebs Sommer 150
Geisskase Sommer 150
Geisskase im Randenteig Herbst 150
Gomser Bergkéase Herbst 150
Hummer Winter 150 18
Jakobsmuschel im schwarzen Sepia-Teig Winter 150 13.5
Kastanie-Ingwer-Chili Herbst 150 11 pikant-susslich
Krabben Sommer 150
Kurbis Herbst 150 10
Kurbis-Gorgonzola Herbst 150
Lachsravioli im Safranteig Frihling 150 12
Lauch Herbst 150 10
Lauch-Saucisson Herbst 150 10.5
Manggold Herbst 150 11.5 aus Fischingen (DE)
Mohn-Quitte Herbst 150 10
Morcheln Frihling 150 12.5
Mozzarella Sommer 150
Oliven Winter 150
Oxtail Herbst 150
Poulet-Thai Sommer 150 11.5 asiatisch pikant
Quattro Formaggi Winter 150
Randen Herbst 150
Ratatouille Sommer 150 10.5 mit Zuchetti und Aubergines
Sauerkraut Winter 150
Schafkéase-Erbsen Fruhling 150
Sellerie Herbst 150
Sommer-Ravioli Sommer 150 11 San Marzano Tomate und Buffelmozzarella
Spargel weiss Fruhling 150 12 aus Fischingen (DE)
Spinat-Champignons Herbst 150
Spinat vegan ganzjahrig 150 11.5
Spitzkohl Herbst 150
Tessiner Herbst 150 mit Luganighe
Tilsiter Winter 150 9.5
Tintenfisch im schwarzen Sepia-Teig Sommer 150 12
Vitello Tonato Sommer 150
Wildravioli Herbst 150 14 mit lokalem Reh- oder Wildsaufleisch
Wurzelgemduseravioli im roten Randenteig Herbst 150 12
Ravioli - Spezialsorten z. B. wahrend der Festtage erhiltlich

Alba-Truffel Winter 150 15 mit weisser Alba-Knolle (IT)



Amalfi-Limone Sommer 150 12 mit Amalfi-Limonen (IT)

Black Angus Winter 150 13

ESC-Ravioli Frihling 150 12 Schafkase-Erbsen im rosasoten Randenteig
Fava-Bohne Sommer 150 12 vom Tllinger Higel (Schlipf)

Limone im Dinkelteig Sommer 150 9.5

Ziegenkase-Honig-Thymian Sommer 150 11.5 Rezept von Beyeler Restaurant im Park
Lasagne

Fleischlasagne (lactosefrei) ganzjahrig 350 11 100% Rindfleisch; ofenfertig portioniert
Gemiiselasagne (lactosefrei) ganzjahrig 320 10.5 ofenfertig portioniert

Steinpilzlasagne Herbst 300 14 nur saisonal erhaltlich
Wildschweinlasagne Herbst 350 12 nur saisonal erhaltlich

Cannelloni

Eierschwammli Herbst 380 12 nur saisonal erhaltlich

Kalbfleisch ganzjahrig 380 12

Spinat ganzjahrig 380 12

Waldpilz Herbst 380 12 nur saisonal erhaltlich

Rosette

Mortadella ganzjahrig 280 12

Momos tibetanische Teigtaschen

Rindfleisch ganzjahrig 5 Stk. 11.5

Spinat ganzjahrig 5 Stk. 11
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